VORSPEISEN KALT

1 Tsatsiki — 5.40
Joghurt mit gurken und knoblauch
+ (Hausgemacht)™f

2 Htipiti — 5.70
Angemachter schafskiise "schart™

+ (Hausgemacht)*f
3 Tarama — 5.20
Fischroggensalat *a,b,f
4 Oliven *8 — 5.20

5 Skordalia — 5,20

Kartoffel knoblauch pasEe-(Hausgemacht)*F

7,20
u Brot*a,b,f

6 Kalte Vorspeise ¢
Tsatsiki Tar:lmﬁ-i

7 Ouzo Meze —k73{% § LA
Oliven,Fera Peppe&orj’; "sai
+ dazu Brot & Ouzo i ‘7;% I ¥

Ge-gﬁﬂrs*s"b-mt‘ﬁm mfai%mm' f
11 Gebackener Schafskase — 9.20

Mit sesam und honig *a,e,f

: 12 Gegrillte Pepperoni — 7.90
L 1-.,-r,“;Aﬁlg;rtornatenvxmrfeln knoblauch & balsamico *f

——

&1’5‘:‘&’:‘--—’ et




13 Feta Aus Dem Ofen — 9.90

mit Tomaten Oliven Zwiebeln
+ Pepperoni iiberbacken *f

14 Saganaki — 8.60

Gebratener Panierter Schafskise *al,c,f

15 Gebratene Gemiise — 8,60
Auberginen und Zucchini mit Tsatsiki *f,al

16 Gigantes — 6.40

Riesenbohnen in Tomatensauce =
+ {iberbacken mit feta *2,6,f | . -

17 Gefiillee Weinblicte |:

mit Reis *2s6
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SALATE

25 Griechischer Bauernsalac — 11,60
mit Tomaten,Gurken,Paprika,Zwiebeln,
+ Oliven,Feta kise (Ol und Essig)*f.$

26 Bunter Gemischter Salat — 12,50
Blatesalat,Karotten, Gurken, Tomaten,Zwiebeln
+ Pepperoni,Rucola, Balsamico-Honig-Senf Dressing”s

27 Gemischter Salat Mit Thunfisch — 13,50
Balsamico-Honig-Senf Dressing*f,g

28 Gemischter Salat mit Putenstreifen — 15,90
Balsamico-Honig-Senf Dressing*g

29 Gemischter Salat Mit Gyros — 15,30
Balsamico-Honig-Senf Dressing*f,g
30 Beilagen Salat — 4,90

Griiner Blattsalat,Karotten,Gurke,zwiebeln
+ Rucola Balsamico-Honig-Senf Dressing”g

1 Gyros m

Butterreis und Salac™f,g,7



VOM GRILL

37 Alexandros Teller — 21,50
Schweinefilet,Getiilltes Suzuki,Rinder Leber
+ Gyros,Knoblauch Patates, Tsatsiki und Salac*f,g
38 Gyros Teller — 15,90
Schweinefleisch mit Pommes,Reis
+ Tsatsiki und Salac*fg
39 Hercules Teller — 18,90
Schweinehlet mit Kriuter-Butter
+ Pommes,Reis, Tsatsiki und Salat™f,g
40 Gegrilltes Hahnchenbrustfilet — 18,90
mit Offenkartoffeln, Tsatsiki und Salac
+ Kriuter-Butter*f,g
41 Meteora Teller — 19,50
Schweinesteak vom Grill mit
Tomaten,Zwiebeln,Pa

%a,l:eta in Metaxasauce
*
Sﬁ o

+ Knoblauch Patates ui
42 Marathon Telll‘:
2 Suzuki Souﬁakf
+ Knoblauch Patates w@
43 Athena Teller - 19,

Suzuki, Soulﬂakl Gyro’§
+ Oﬁenkartoﬁ%ln. Ts,atsﬂq T

44 Kreta Teller —EI'Q ’7’0 '
Gyros und Kal&mar’& mi
+ Tcatmki"und &ar;g 5,

45 Zyclopes Teller -~

~* Gyros und Schwemestea.k-

- H‘l‘f‘as"“f‘éfer— .60?_‘ = o Aaere
Gyros und Souflaki mit Pommes,Reis
+ Tsatsiki und Salac™f,g
47 Authentisches Souflaki — 16,20
3 Fleischspiefle (Nacken) vom Grill
T _EPommes Tsamkl Pita Brot und Salac*f,g
:t-e-u. e




48 Souflakia Teller — 15,90
Schweinespie3e vom Grill mit Pommes
+ Reis, Tsatsiki und Salat™f,g
49 Getiillte Bifteki — 17,90
Hausgemachtes Hacksteak vom Grill
+ Feta-Fiillung, Pommes,Reis, Tsatsiki und Salat*f,g
50 Lammkoteletts — 20,90
vom Grill mit Knoblauch Patates
+ Tsatsiki und Salac*f.g
51 Lammfilet — 23,50
vom Grill mic iberbackene Kise-Kartoffel
+ Tsatsiki und Salac™f.g
52 Lammteller — 23,50
mit iiberbackene Kise-Kartoffel
+ Tsatsiki und Salac*f,g
teak — 23,90

Spinat und Feta in Mavrodaphne Sauce




AUS DEM MEER

60 Gebratene Kalamares — 18,90
mit Gemiise,Butterreis,Zitronensauce
+ Und Salatal,b,fg

61 Gegrillte Kala
Geftillt mit Tomate,Feta
+ Knoblauch Patates urid S

mit Gemiise,Bu-t e_rﬂ,Zi
+ Salac’b,fg
= 64 Dorade — 20,90

mﬁt Gemis
65' Gebratener S‘$h
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67 Rhodos Platte — |2

. Kalamares,Garnele ‘. ch
'!_T- + Gemiise, Butterreis,Z S
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VEGETARISCH

72 Ofengemiise mit Tsatsiki — 15,90
Auberginen,Zucchini,Zwiebeln,Karotten
+ Kartoffeln mit Feta Kise und Salac*f,g

73 Bohnneneintopf — 13,30
mit Geriebene Feta-Kise und Salat™f,g,2

KINDER GERICHTE

.74 Gyros Teller — 7,90

~ mit Pommes und Salat’g

75 Gegrilltes Hahnchenbrustfilet — 8,80
mit Pommes und Salat™g

76 Schnitzel Wiener Art — 8,50/8,00
Puten oder Schweine
+ mit Pommes und Salatal,c,g

77 Fischstibchen — 8,30 o
mit Pommesund Salat™al,b,c,g

78 Spaghetti — 4,90
mit Butter und Parmesan*al,f

BEILAGEN

79 Pommes — 4,50

80 Butterreis — 3,40
Hausgemacht

81 Tomatenreis — 3,70
Hausgemacht

82 Buttergemiise — 4,80
Hausgemacht

83 Ofenkartoffeln — 4,50

Hausgemacht
84 Griine Bohnen — 4,30
Hausgemache

85¥Knoblauch Patates — 4,50
86'Spitzle-— 3,50






